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Te Tauv Matari'i i nia

Le temps duv lever des Pléiades
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1A CONSTELLATION

DE MATARI']

Savrais-tv identifier Matari'i 2 (MATAIK] en marquisien)
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" MATARI'|-—
: DANS LE PACIFIQUE
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A) A RAPA NUI (I7le de Paques),
® el
est célébrée en septembre.
B) A HAWAI'l ov VAIHI
est célébrée en décembre.
C) A TEAOTEAROA (Nouvelle-Zélande)
% est célébrée auv mois de juin.
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JEUX DE FICELLES : MATAIKI

1. attache les extrémités de la premiére ficelle A ensemble.
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2. Aplace la ficelle derriere 3. B croise 1 fois la ficelle. 4. A et B refont 5. B saisit la seconde
le pouce et l'auriculaire A fait remonter les brins sur la manipulation 7 fois. ficelle dont les extrémités
de sa main gauche. son pouce et son avticulaire en sont demeurées libres.

essayant de garder le croisement
av miliev de la main.
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6. B introduit une U

des extrémités de la ficelle

dans la boucle dv pouce

de A et la fait ressortir 7. B attache alors les extrémités
par la boucle de l'avriculaire. de la seconde ficelle ensemble.

d
¥

8. B place la seconde ficelle derriére 9. Alache la premiére ficelle et garde la seconde ficelle derriére
le pouce et I'auriculaire de sa main droite. son pouce et son auriculaire gauche.

¢

10 A et B étirent la figure réalisée par la premiére ficelle.

A _-_-_-‘-‘-----.

1 2 3 4 5 6 7

1. Et voila Mataiki !
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TE POPOIl MEI'A

La pate de bananes

Le popoi mei'a est un mélange & base de pate de banane et de féTcuit a I'étouffée
dans le four tahitien ov ahima‘a.

Ce met est a 'honneur en prévision de grandes manifestations telles que le nouvel an,
un mariage, un départ ou une arrivée, mais également pour célébrer une naissance
ou un décés, festivités qui peuvent s'étendre dans le temps. Cette pate alimentaire
est donc idéale puisque pouvant se conserver.

Les bananes et les féisont cueillis avant maturité.
Les fruits encore verts sont enfouis dans un trou préchauffé afin d'accélérer la maturation.

Une semaine apreés, les fruits mirs sont épluchés, placés dans des paniers en feuilles
de cocotier tressées et sont mis a cuire dans un ahimd’'a ouv four tahitien

Une fois les paniers de fruits sortis du four, les bananes sont pilées et mélangées aux fé7
afin d’'obtenir une pate bien homogéne, qui devient alors popoi.

Cette pate, le popoi, est enveloppée dans un quart de feville de bananier préalablement
passée sut les flammes pour qu'elles deviennent souples et résistantes et puissent étre pliées
facilement.

Les paquets de popoi sont entreposés et conservés pendant 1 mois dans un hape’e
ou panier en fevilles de cocotier tressées.

L'eauv est indispensable quant a la consommation de cette noutrriture.
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LA BANANE ET LE FET

Elles sont originaires dv sud-est asiatique et ont été
emmenées par les polynésiens auv cours de leurs migrations.

est un suc astringent. Elle est utilisée pour stériliser
une plaie et/ou teindre une étoffe.
séche du tronc servait & envelopper les bananes séchées appelées piere.
L'écorce de féTentrait dans la composition de tresses représentant des dessins
géométriques.
a l'avantage de garder longtemps I'humidité et servait de fourrage pour
les animaux pendant de longs trajets en bateau entre les iles. Un autre usage dv tronc
est de favoriser la cuisson des aliments dans le four tahitien sans qu’ils ne brilent, les fibres
des troncs sont parfois tressées pour obtenir des liens et/ou la pulpe & demi pourrie
du tronc de bananier (paratdti‘a) comme cataplasme pour les furoncles.
servent de nappes dans les grands repas importants, d’enveloppes pour
les aliments qui doivent cuire av ahimd’a, de revétement pour les fosses & ma
(‘vrv fermenté) et de couverture des aliments mis & cuire auv four tahitien.
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